KAPUSTNICA (zelhacka)

Brambory na kosticky uvafime v osolené
vodé. Vafime je zvlast, protoze kdyby se
vafily dohromady se zelim (které je kyselé),
varily by se hooodné dlouho a zlstaly by
hooodné tvrdé ©. Voda se nesmi osolit
moc, stane se soucasti polévky — tak aby
nebyla presolena! Do vody prisypeme taky
trochu kminu...

Do druhého hrnce si dame trochu (tfeba)
sadla, na sadlo dame nakrajenou klobasu a
cibulku, po chvili, kdyZ se cibulka trochu
orestuje a klobdsa rozvoni, pfidame
vymackané kysané zeli. Chvili michame, pak
pfilejeme trochu vody a dusime pod
pokli¢kou, aby zeli zméklo.

Kdyz jsou brambory i zeli uvarené, slijeme oba hrnce dohromady. NE do tfetiho hrnce! Ale jeden do
druhého ©. Pfidame jednu kostku bujonu a nechame chvilku vafit spole¢né. KdyZ brambory trochu
postouchame, polévku tim zahustime. Dal uz jen podle chuti doladime smetanou, soli, pfipadné
vodou ze zeli (kterou jsme si pfi vymackavani chytie nevylili © )




